
Beers

Hinoki Pilsner 35/65
Cirkel IPA 35/65

Larch Lager 35/65
Mumbo Jumbo #1 37/70
Stolen Red Berries 37/70

Beers from Åben

Y IPA(Alcohol free) 60

Cocktails
Vermouth Tonic 85

Domingo Rojo/ Terrazzo White, 
Fevertree Tonic & Lemon
Gin & Tonic

LSD Gin, Fevertree Tonic
& Lemon

85

Paloma
Sundown Tequila, Pink Grape

& Grape fruit

85

Negroni
LSD Gin, Terrazzo Vermouth, 

Mondino & Orange Peel Infusion

95

Foamy Orange
Domingo Rojo, Fevertree Tonic

& Orange Foam

95

Espresso Martini
LSD Vodka, Coffee Liqueur 

& Fresh Espresso

Non-Alcoholic

95

Coke/Coke Zero45
Lemonade 45
Lemon & Mint 

Hindbærbrus
From Ebeltoft

45

Filtered Water 25 

Bar snacks
Olives

 Marinated Olives
45

Salted Almonds 45
 Chips 45

From ‘Lokale Rødder’
Mariager Salt, Tomato & Black Pepper

or Vinegar & Spring Onion

Limoncello 35

Sambuca 35

Spritz
Hugo or Limoncello

85

A Little somthing After

Fløjte/Doble 

Maté Maté 45

Still or Sparkling Pr Person

Cider Brut/ 60

Coffee or Tea
Ask our staff for your favorite.

Alcohol free Galipette



Wine list
Sparkling wine:

75/375
Daurat Reserva Brut Nature · N.V.

 Celler Jordi Lluch – Vinya Escudé · Cava · Penedès · Spanien
 Xarel-lo · Parellada · Macabeu

Bullulà Pétillant-Naturel · 2025
 Léo Charruau · Saumur · Loire · Frankrig

 Chenin Blanc

95/500

Petit Moulin Brut Nature · N.V.
 Loïc Mahé · Vdf · Loire · Frankrig

 Chenin Blanc

650

La Bande à Meunier Blanc de Noirs Brut
Nature · N.V.

 Champagne Amis de Beauregard · Champagne · 
Vallée de la Marne · Frankrig · Pinot Meunier

800

Blanc de Blancs Extra Brut · 2018
 Champagne Amis de Beauregard · Champagne · 

Vallée de la Marne · Frankrig · Chardonnay

1200

White:
Gesprächswein Trocken · 2024

 Weingut Bertram Isele · Landwein · Baden · Tyskland
 Pinot Gris · Helios · Merzling

75/375

Gesprächswein Trocken · 2024
 Weingut Bertram Isele· Landwein · Baden · Tyskland

 Pinot Gris · Helios · Merzling

75/375

Strunz Vino Bianco · 2024
 Signora LunaVino · Bianco · Abruzzo · Italien
 Trebbiano d’Abruzzo · Malvasia · Pecorino

95/500

Bois Durand · 2025
 Domaine du Valbrun · Saumur Blanc · Loire · Frankrig

 Chenin Blanc

95/500

Bourgogne Aligoté · 2022
 Blouctet-Garnier-Bichot · Bourgogne Aligoté · Bourgogne ·

Frankrig · Aligoté
130/600

Les Crêts · 2023
 Domaine du Château de Messey

 Mâcon-Chardonnay · Bourgogne · Frankrig
 Chardonnay

650



Wine list
White Continued:

400
Le Chapeau Comte · 2025

 Vigneron Thomas Frissant
 AOC Touraine · Loire · Frankrig

 Sauvignon Blanc

Montmajou · 2024
 Domaine Les Éminades · AOC Saint-Chinian Blanc · Languedoc-

Roussillon · Frankrig · Grenache Blanc · Marsanne
650

Clos du Moulin · 2023
 Domaine du Valbrun · AOC Saumur Blanc · Loire · 

Frankrig · Chenin Blanc
850

Chablis · 2022
 Grégoire Bichot · AOC Chablis · Bourgogne · Frankrig

 Chardonnay
700

Chablis 1er Cru Les Vaillons · 2021
 Grégoire Bichot

 AOC Chablis 1er Cru · Bourgogne · Frankrig
 Chardonnay

900

Beaune Blanc · 2020
 Domaine de Clos

 AOC Beaune · Bourgogne · Frankrig
 Chardonnay

1200

Orange & Rosé:
Nibelo · 2024

 Kmetija Štekar · Goriška Brda · Collio · Slovenien
 Chardonnay · Pinot Blanc · Ribolla Gialla · Sauvignon Blanc ·

Poljšakica · Glera · Friulano · Malvasia

Bianco Lilli · 2025
 Corvagialla · Lazio · Italien

 Moscato · Procanico
Malvazija · 2022

 Kmetija Štekar · Goriška Brda · Slovenien
 Malvasia Istriana

Tout en Canon Rosé · 2025
 Vigneron Thomas Frissant

 VdF · Loire · Frankrig · Grolleau

100/520

450

950

75/375



Wine list
Red:

75/375
Bay Rouge · 2024

 Domaine du Valbrun · AOC Saumur-Champigny · Loire · 
Frankrig · Cabernet Franc
Spartacus · 2025

 Domaine Thomas Rouanet
 Vin de France · Languedoc-Roussillon · Frankrig

 Cinsault · Grenache

85/450

Gesprächstoff Spätburgunder · 2023
 Weingut Bertram Isele · Landwein · Baden · Tyskland

 Pinot Noir / Spätburgunder
95/500

Barbera del Monferrato · 2023
 Auriel · Monferrato · Piemonte · Italien

 Barbera

105/550

Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits · 2021
 Blouctet-Garnier-Bichot · AOC Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits ·

Bourgogne · Frankrig · Pinot Noir

145/800

Les Passantes · 2023
 Marie Rocher ·  Vin de France · Loire · 

Frankrig · Gamay
500

Bel Soula · 2023
 Domaine La Balansa · AOC Fitou · Languedoc-Roussillon · 

Frankrig · Grenache · Carignan · Syrah
500

Morgon Côte du Py · 2024
 Domaine Damien Coquelet · Morgon · Beaujolais · 

Frankrig · Gamay
550

Fihaia – Le Viti di Minò · 2024
 Scalambra Piero · IGT Toscana · Toscana · Italien

 Sangiovese
650

Barbera del Monferrato Superiore · 2022
 Auriel · DOCG Barbera del Monferrato Superiore · 

Piemonte · Italien · Barber
850

Pierres Blanches · 2022
 Domaine du Valbrun

 AOC Saumur-Champigny · Loire · Frankrig
 Cabernet Franc

950

Beaune 1er Cru Les Avaux · 2020
 Domaine des Clos – Grégoire Bichot

 AOC Beaune 1er Cru · Bourgogne · Frankrig
 Pinot Noir

1400



Tasting Menu
Prøv alle otte serveringer af vores sharing menu for en

fuld middag (skal bestilles af hele bordet)

350 pr. person

Menu

Rørt Tartar
 Rørt tartar m. dehydrerede oliven, 

ristede hasselnødder og frisée

Tomat Tartar
 Tomat tartar m. dehydrerede oliven, 

ristede hasselnødder, frisée og (ægggeblomme)

Stracciatella m. pimentcreme
 Stracciatella m. pimentcreme, 

grillede courgetter og bronzefennikel

145 145

105

Chicken Caesar Croquetter
 Chicken caesar croquetter m. 

ansjosmayo og parmesan

Surdejsbrød m. olivenolie
 Surdejsbrød med 
olivenolie og salt

45

Sardiner m. grillet brød
 Sardiner m. grillet surdejsbrød, 
misosmør, citron og ærtespirer

95

125
Grillet aubergine m. pisket ricotta

 Grillet aubergine m. pisket ricotta, 
tomatkompot, ristede pinjekerner og dild

105

Fennikel crudité m. oliven
 Fennikel crudité m. oliven,

appelsin og vinaigrette

95
Kammuslinger m. grønne druer

 Kammuslinger m. grønne druer, 
jalapenõs, lime og korianderspirer

135

Affogato
 Vaniljeis, frisk espresso

 og kaffelikør

65

For allergener spørg venligst vores personale
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